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ADVENTSBRIEF

Aigle, im November 2025

Liebe Freunde der Cave Alain Emery,
Das Jahresende riickt ndher, und mit ihm der Wunsch, ein paar Neuigkeiten zu teilen. Dieses Jahr war besonders
intensiv, reich an schénen Momenten und gepragt von meiner zwanzigsten Weinlese zuhause!

Mit Dankbarkeit fiir das Gewesene und das Kommende

In diesem Friihling hat mein Bruder Marc Emery beschlossen, seiner beruflichen Laufbahn eine neue Richtung zu
geben. Seit 2012 bildete er mit mir ein von allen geschatztes Tandem. Ob im Austausch mit seinen Winzerkollegen
oder bei Degustationen und Veranstaltungen im Keller — Marc verstand es, in seiner aufrichtigen Weise zu allen
einen schonen Zugang zu haben. Wir danken ihm herzlich fiir all die Jahre seines Engagements und wiinschen ihm
viel Erfolg fir die Zukunft.

Im Weinberg wurde ich diesen Sommer von Pierre begleitet, einem engagierten und hilfsbereiten jungen Mann,
mit dem die Zusammenarbeit eine grosse Freude war. Mein dltester Sohn Paul hat in dieser Saison zum zweiten
Mal bei der Rebarbeit mitgewirkt und entdeckt nach und nach die Feinheiten des Berufs, wahrend Lucas, mein
Zweiter, im kommenden Juni seine Lehre im Verkauf abschliessen wird. Bei den Girls verfolgt Alexia mit grolRer
Leidenschaft ihre Ausbildung in der Weinbauschule, und Doryne besucht das Gymnasium.

Ausserdem sind inzwischen schon 12 Jahre vergangen, seit Rahel mein Leben hier auf dem Weingut teilt und mich
wertvoll in der Administration, der Kommunikation und natdrlich im Empfang im Keller unterstiitzt. Und meine
lieben Eltern —ihre zurtickhaltende, aber treue Prasenz ist weiterhin in tausend kleinen Dingen des Alltags kostbar.
Doch meine 20. Weinlese in der Cave Emery ware ohne all jene nicht moglich gewesen, auf die ich mich stets
verlassen kann: unsere treuen Teams fiir die Grinarbeiten der Reben wie auch die Weinlese, die Freunde und den
grossziigigen freiwilligen Helfern. Dank jedem Einzelnen von ihnen gehe ich mit einem Lacheln an die kleinen wie
die grossen Herausforderungen dieses wunderbaren Berufs heran.

Ein Sommer voller Ereignisse

Dieses Jahr hatten wir die Freude, in Aigle die Genusswoche zu feiern — im Rahmen von Aigle, Schweizer
Genussstadt 2025. Zahlreiche Veranstaltungen pragten diese Monate, insbesondere im September wahrend der
Schweizer Genusswoche und unserer Teilnahme mit dem Train du Godt, einer Degustationsreise in
Zusammenarbeit mit dem Verein ASD 1914 und dem Restaurant der Usine in Aigle. Auch zwei prachtvolle
Wochenenden mit der Confrérie du Guillon anlasslich ihres traditionellen ,,4-Heures du Vigneron” liessen Aigle
vibrieren. All diese Hohepunkte werden uns noch lange in Erinnerung bleiben.
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Riickkehr des Dil’Eme, Assemblage roter Rebsorten

Beiliegend finden Sie unsere Weinbestellkarte — ohne Preiserh6hung, trotz der kleinen Ernte 2024, die den Launen
der Natur geschuldet ist. Wir freuen uns, lhnen wieder den Dil’'Eme Rouge anbieten zu kénnen, eine schéne
Assemblage aus Gamay, Gamaret und Diolinoir. Fruchtig, mit weichen Tanninen und einer schénen Struktur,
begleitet er Grillgerichte und wiirzige Speisen auf wunderbare Weise.

Die Adventszeit & Les Créches du Cloitre Aigle

Wir freuen uns, lhnen das vollstdndige Programm unserer Veranstaltungen zum Jahresende 2025 pradsentieren zu
dirfen. An drei Wochenenden erwarten Sie eine warme Atmosphare und weihnachtlicher Geist bei unseren
Advents-Tagen der offenen Tir, die Sie bestens mit dem Spaziergang des Krippenwegs in unserem Quartier in Aigle
verbinden kdnnen. Wir freuen uns darauf, Sie in unserem Haus willkommen zu heissen und mit Ihnen einige
Momente der Geselligkeit zu teilen.

Wir danken Ihnen herzlich fiir Ihre Treue zu unserem Haus und senden lhnen unsere herzlichsten Griisse —
verbunden mit den besten Wiinschen fiir wundervolle Festtage.

Famille Alain Emery
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